g &
/aocmd‘a@ Apresentacao

CIRCUITO GASTRONOMICO do Projeto

)

. TURISMO
JUNDIAI




Contexto

Aspectos Mais de 400 restaurantes;

Positivos Gastronomia Diversificada:;

Restaurantes para todos os perfis de publico;

Muitos novos empreendimentos compondo o segmento;

Aspectos Segmento diversificado, completo, mas sem identidade turistica;

Negativos

Restaurantes localizados nas Rotas Turisticas com alto fluxo aos finais de semana.
Restaurantes da regido central e outros bairros sem fluxo representativo;

Falta de divulgacdo de Jundiai como destino de Turismo Gastrondmico de
maneira sistematizada;




Desaflos

Como diferenciar as opcoes
disponiveis?

Como agrupar em um conjunto
turisticamente atrativoe

Como despertar o interesse do
turista e do visitante®e
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Tematicas

Esta Foto de Autor Desconhecido estd licenciado em CC BY-SA-NC


https://www.flickr.com/photos/59728400@N03/5462821846
https://creativecommons.org/licenses/by-nc-sa/3.0/
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1. Comfort food

A alta dos ingredientes em 2021, a exemplo da carne vermelha, tende a valorizar insumos
mais acessiveis ao cozinheiro. Sequndo a chef Gi Nacarato, que nos dltimos tempos vem
destacando a valorizacao de produtos locais, o uso de elementos regionais € um caminho
sem volta. “Esta tudo muito caro. 320 de dez de 2021

@ hitps://www.folhape.com.br » sabores » profissionais-de-g...

Profissionais de gastronomia apontam as tendéncias para o ...

Comida raiz

As historias em torno de pratos emblematicos de diversas culturas,

especialmente aquelas até entdo esquecidas pela industria da comunicacao, 3. Cozinha regional

As pessoas estdo valorizando cada vez mais a culindria tradicional da sua regido, entéo é uma ide
legal adaptar produtos com receitas e ingredientes regionais, principalmente se adquiridos de proc
locais. Cria um diferencial ao estabelecimento, além de reduzir custos, pois os insumos tendem a
baratos.

estarao em destaque, segundo o relatorio de tendéncias. Para eles, cozinheiros

trardo a tona suas origens, as receitas de familia. A comida brasileira foi

. p . ST . 4. Alimentagdo sauddvel
incluida neste ponto, ao lado da afro-americana, indiana, tailandesa, coreana : 9 —

0 que a algum tempo atrés era um diferencial, agora comega a ser quase obrigatdrio. Invistaem a
de origem orgénica, e mesmo se ndo for o seu ramo, tenha algumas opgdes mais saudaveis, vege
ou veganas no seu cardapio. Muitas vezes um grupo de amigos ou familia acaba escolhendo outr
estabelecimento para consumir devido @ uma opgéao que atenda um ou mais membros que tem es
de consumo.

e haitiana.

5. Restaurantes sustentaveis i

Tendéncias



CIRCUITO GASTRONOMICO



Objetivos

Estruturar um Circuito Gastrondomico
com alto valor agregado

Intensificar a divulgacao das opcoes
gastrondmicas de Jundiai, valorizando

pratos e bebidas tradicionais e a

producao local, por meio de
empreendimentos, pratos e cardapios

que sejam tradicionais e/ou que
valorizem ingredientes frescos e
produtos produzidos na cidade.




Fortalecer Jundial como um
Destino de Turismo
Gastronomico, aleém das
opcoes localizadas no meio
rural.

Incentivar que o furista circule
enfre os restaurantes da
cidade. (Conceito de Circuito)




Circuito

Circuito € a trajetodria
percorrida entre um ponto e
outfro, normalmente tendo
como objetivo final o ponto de
partida.

Substantivo masculino

Linha fechada que limita uma
superficie, um espaco; conftorno,
perimeftro.




Justificativa

Jundiai possui, atualmente, mais de quatro centenas de restaurantes e meios
de alimentacdo em geral. A cidade tem-se tornado um destino vinculado ao
turismo gastrondmico, em especial agquele associado ao furismo rural. Este
projeto justifica-se pela necessidade de fortalecer esse posicionamento,
valorizando a producdo local e distribuindo melhor o fluxo turistico relacionado
a esse segmento, que hoje concentra-se somente nas rotas turisticas da
cidade.

A criacdo e um circuito gastronomico tende a mostrar ao turista demais
opcdes existentes, o que ird ampliar sua estada e multiplicar os efeitos positivos
do furismo no municipio.




Etapas Previstas

Fase 1 — Apresentacdo do Projeto e Rodada de Negdcios Restaurantes e
Produtores Locais (Vinhos, Empdrio Jundiai, Agro)

Fase 2 - Mapeamento e ldentificacdo
Fase 3 — Criacdo do Circuito

Fase 4 — Plano de Comunicacdo (Estruturacdo de marca, Criacdo de pagina especifica do
Circuito Gastrondmico, Criacao de paginas em redes sociais (Instagram e Facebook),
Desenvolvimento de mapa digital responsivo (com roteirizacao), Desenvolvimento de video
promocional, Desenvolvimento de Adesivo/Qr Code de identificacdo dos empreendimentos +
display de balcao.

Fase 5 - Lancamento




Critérios para
Participagao

» Todo e qualquer
empreendimento do
segmento de
alimentacgao, incluindo

4 4
cafes, lanchonetes, OQ ?;(

restaurantes, bares,

padarias, trailers e CIRCUITO GASTRONOMICO
demais negocios de

alimentagcao poderao

participar do Circuito

desde que:




A

|

Possuam, em seu Utilizem insumos ou Possuam, em seu

cardapio permanente, matéria prima de carddpio permanente
prato . . de bebidas, vinhos e/ou
X produtores rurais locais; ’
reconhecidamente SUCOS

vinculado a cultura comprovadamente de
gastronomica local; Jundiai;

Os empreendimentos precisardo atender a, pelo menos, dois dos critérios apresentados
para compor o Circuito Gastronomico.




Ovutras Exigencias:

O empreendimento deve possuir horario de atendimento fixo, predeterminado e adequadamente
divulgado em seus canais oficiais digitais (site, midias sociais);

O empreendimento deve ser regularizado ou estar em processo de regularizacao;
Deverao, obrigatoriamente, oferecer atendimento com local de venda estruturado;

Deverao divulgar a origem dos insumos locais utilizados em midias, site, e no proprio
empreendimento de maneira permanente;

Ao compor o projeto, o empreendimento devera manter, em local visivel, material de divulgacao
do Circuito Gastrondmico;

O empreendimento apoiara a divulgacao do Circuito, incluindo, em seu site e midias sociais, a
marca do projeto, bem como links para acesso ao mesmo, promovendo a divulgacao coletiva do
Circuito GastronOmico.




Cronograma

Més 1 Meés 2 Meés 3 Més 4 Meés 5 Mes 6




Quem veme@




»O futuro ndo € um lugar
onde estamos indo, mas
um lugar que estamos
criando. O caminho para
ele ndo € encontrado,
mas construido e o ato de
fazé-lo muda tanto o
realizador quando o
destino.

Antoine de Saint-Exupéry



https://www.pensador.com/autor/antoine_de_saint_exupery/

Informqgégs,

ov.br/circuitogastronomico/
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